
                                        Menüplan für die Karwoche (KW 16) vom 15.04. - 19.04.19

Speise Art Allergene
Montag

Suppe Backerbsensuppe Rind A C G L

Menü1 Schinkenrahmfleckerl Pute A C G

Menü2
Gnocchi mit Kressepesto mit frischer Kresse aus 

Thaur (Andreas Felderer) vegi A C G E

Menü3 Nudelsalat mit marinierten Hühnerstreifen Huhn A C G M O L

Dienstag
Suppe Sternchensuppe Rind A C G L

Menü1 Bunte Gemüsepfanne mit  Bio Süßkartoffelpüree vegi G

Menü2
Steirisches Wurzelfleisch vom Jungrind (Fleischer 

Maier Natters) mit Salzkartoffeln Rind L

Menü3 Pikanter Rindfleischsalat Rind M O

Mittwoch
Suppe Brio Karottencremesuppe vegi A G

Menü1 Topfenstrudel mit Vanillesauce Süßspeise A C G

Menü2
Saltimboccarouladen vom Landhendl mit heimischem 

Bärlauch und Spargelrahmgnocci Huhn A C G

Menü3 Gulaschsuppe Rind A

Donnerstag
Suppe Nudelsuppe Rind A C G L

Menü1 Spinatspatzln mit Käsesauce (Sennerei Zillertal) vegi A C G

Menü2 Cevapcici mit Letscho und Reis Rind/Schwein C G M

Menü3 Griechischer Salat vegi G L M

Freitag
Suppe Gemüsesuppe mit Gemüsewürfeln vegi A C G L

Menü1 Kasknödel mit Butter und Parmesan vegi A C G

Menü2 Penne Tonno e Panna Fisch A C D G

Menü3 Blattsalate mit Räucherlachs Fisch A D L M

Allergenkennzeichnung:  
A Gluten  B Krebstiere  C Ei     D Fisch        
E Erdnüsse  F Soja     G Milch  H Schalenfrüchte 
L Sellerie  M Senf        N Sesamsamen O Schwefeldioxid       
P Lupinen                R Weichtiere 
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