\ /‘// \ Menuplan fur die KW 30 von 22.07. bis 26.07.19
MENUSERVICE

Speise Art Allergene
Montag
Suppe Sternchensuppe Rind CAGL
Menu1 Putensteak mit Curry-Bananensauce, dazu Butterreis Pute AGL
Menu2 Lasagna mit cremiger Pfifferlingssauce vegi CAG
Menu3 Hiihner-Curry-Ananassalat Huhn COMGFAN
Dienstag
Su ppe Backerbsensuppe Rind CAGL
Menu1 Spinatspitzle mit Kisesauce vegi CAG
Meni2 | Sy Krdees o e Moo | ®na | oimo
Menu3 Salat Nizza vegi CDhO
Mittwoch
Suppe Gemiisesuppe klar mit Einlage vegi L
Menu1 Hackbraten mit Kartoffelpiiree Schwein/Rind| CAGMO
Menu2 Ofenkartoffel mit Grillgemiise und Mozzarella vegi G
Menu3 Chefsalat mit Schinken, Kase und Ei Schwein CGMO
Donnerstag
Su ppe Suppe mit Tomatencroutons vegi CAGL
Menu1 Penne mit Biotomaten und Basilikumrahmsauce vegi CAG
Menu2 Jambalaya mit Jungschwein, Shrimps und Gemiise |Schwein/Fisch GLBF
MenU3 Italienscher Salat Schwein CMO
Freitag

Su ppe Kartoffelcremesuppe vegi G
Menu1 Mohnnudeln mit Marillenréster vegi CAG
Veni2 | " e e e o e Sheek | scwain | oA
Menu3 Lachsrélichen mit Blattsalaten Fisch CAGDMO

Allergenkennzeichnung:

A Gluten B Krebstiere CEi D Fisch

E Erdnisse F Soja G Milch H Schalenfriichte

L Sellerie M Senf N Sesamsamen O Schwefeldioxid

P Lupinen R Weichtiere




