d MENUSERVICE

KW 39 von 21.09. bis 25.09.2026

Durch den Einkauf von BIO vom BERG Lebensmitteln unterstiitzen wir die kleinstrukturierte Bio-Landwirtschaft in Tirol.

BIO

vom *

BERG

Montag

Suppe Gemiisebouillon mit Backerbsen Fleischlos @ ACGL
P Chili con Carne vom Bio Rind von der Metzgerei Juffniger .

Mend 1 aus Thiersee, dazu Reis Rind i -
. Spaghetti mit sonnengetrockneten Cherrytomaten aus .

Menu 2 Kalabrien dazu Schafkése Fleischlos & AG

Menul 3 Wurstsalat mit Bio Ei Schwein & cMoO

Dienstag

Suppe Karotten — Kokossuppe Fleischlos ;ﬁ AG

Menu 1 Apfelstrudel mit Vanillesauce Fleischlos @ ACG

Meni 2 Ofenkartoffel mit Brokkoli, Spinat und pulled Lachs Lachs 4[] ADG

Menl 3 BBQ Hiihnersalat mit Apfeln und Paprika Huhn £ MO

Mittwoch

Suppe Zuppa Minestrone Fleischlos @ L
. Geschnetzeltes vom Landhendl mit leichter Rahmsauce

Mena 1 und Spiitzle Huhn §) ACG
. Tandoori Gemiise Curry mit Weisskraut von Bio vom Berg, .

Mena 2 Tofu und Basmatireis Fleischlos & ALNF

Meni 3 Gulaschsuppe Rind i3 -

Donnerstag

Suppe Zuppa Millefanti Fleischlos & ACGL
. Gelbes Gemiisecurry mit Kiirbis vom Posch Josef aus .

Men 1 Thaur und Basmatireis Fleischlos & AFL
. Gebratener Schopf vom Jungschwein von der Metzgerei .

Mend 2 Mayr aus Natters, mit Sauerkraut und Kartoffeln Schweinlgl AGL

Meni 3 Frankfurter mit Senf Schwein &} MOA

Freitag

Suppe Sellerie-Apfelsuppe Fleischlos @& AGL

Menu 1 Penne mit Tomatenrahmsauce Fleischlos @ ACG
. Jambalaya mit Jungschwein, Shrimps und Gemiise . e

Menu 2 unserer Tiroler Bauern Shrimps &) /Schwein 2§ GLFBA

Meni 3 Griechischer Salat Fleischlos @ MO

Sofern beim Gericht nicht abweichend angegeben gelten folgende Herkunftsbezeichnungen

Frischfleisch=EU | Milch=EU | Eier=EU
Allergenkennzeichnung:
A Gluten B Krebstiere CEi D Fisch
E Erdnusse F Soja G Milch H Schalenfriichte
L Sellerie M Senf N Sesamsamen O Schwefeldioxid
P Lupinen R Weichtiere




