\:’/ MENUSERVICE KW 08 von 16.02. bis 20.02.2026 @!ﬁ

Durch den Einkauf von BIO vom BERG Lebensmitteln unterstiitzen wir die kleinstrukturierte Bio-Landwirtschaft in Tirol.

Montag

Suppe Kartoffelcremesuppe Fleischlos £ AGL
. Topfenpalatschinken mit Vanillesauce aus Milch vom .

Menu 1 Weberhof In Mils Fleischlos & ACG
N Boeuf Bourgignon vom Jungrind aus der Metzgerei Mayr in .

Men( 2 Natters, dazu Krauterpolenta Rind i} GLOM

Menu 3 Hiihner Curry Salat mit Ananas Huhn £ ACFG

Dienstag

Suppe Gemiisebouillon mit Suppennudeln Fleischlos @ ACGL
- Chili con Carne mit Rind von der Bio Metzgerei Juffinger aus .

Men 1 Thiersee, dazu Reis Rind i} B
. Tagliatelle Primavera mit dem besten Gemiise vom .

Menl 2 S Fleischlos (& ACGL

Meni 3 Gulaschsuppe Rind & _

Mittwoch

Suppe Paprika Apfel Suppe Fleischlos # AG

Mend 1 Penne mit Tomatenrahmsauce Fleischlos & ACG
.. Involtini von der Hiihnerkeule gefiillt mit Spinat und

Mend 2 Mozzarella auf Rosmarinjus und Rieslingsrisotto Huhn £ GLO

Meni 3 Caprese Fleischlos /& MO G

Donnerstag

Suppe Gemiisebouillon mit GrieRnockerin Fleischlos & ACGL

Menu 1 Chicken siiB-sauer mit Ananas und Basmatireis Huhn £ F

Meni 2 Rote Linsen Lasagna mit Parmesan Fleischlos @& AGCL

Meni 3 Frankfurter Schwein MOA

Freitag

Suppe Gemiisebouillon mit Frittaten Fleischlos @ ACGL

Menu 1 Gnocchetti mit Gemiiserahmsauce Fleischlos @ ACGL

Menii 2 Spaghetti Bolognese mit Faschiertem vom Mayr Josef aus Rind @l Schwein AG

Natters
Meni 3 Nudelsalat mit Huhn Huhn £\ CMOLFN

Sofern beim Gericht nicht abweichend angegeben gelten folgende Herkunftsbezeichnungen
Frischfleisch = EU | Milch=EU | Eier=EU

Allergenkennzeichnung:

A Gluten B Krebstiere CEi D Fisch
E Erdnisse F Soja G Milch H Schalenfriichte
L Sellerie M Senf N Sesamsamen O Schwefeldioxid




