d MENUSERVICE

KW 32 von 03.08. bis 07.08.2026

B

Durch den Einkauf von BIO vom BERG Lebensmitteln unterstiitzen wir die kleinstrukturierte Bio-Landwirtschaft in Tirol.

Montag

Suppe Gemiisebouillon mit Nudeln Fleischlos @ ACGL
Meni 1 Reisfleisch vom Niederbayrischen Landhendl Huhn £§) G
. Blaukrautrisotto mit Schafkédse, aus erntefrischem Blaukraut i
Menu 2 vom Martin Stary aus Thaur Fleischlos & GMO
Meni 3 Quinoa Hiihnersalat mit feiner Guacamole Huhn £§) -
Dienstag
Suppe Gemiuisebouillon mit Backerbsen Fleischlos @& ACGL
Menu 1 Polenta mit buntem Gemiiseragout und Krauterpesto Fleischlos @& GL
Men(i 2| Faschierte Loaberln mit Kartoffelpiiree und Rahmsauce | Rind /Schwein} AG
Menlu 3 Gulaschsuppe Rind & =
Mittwoch
Suppe Paprika-Apfelsuppe Fleischlos #& G
Menu 1 Pasta Tomaten Basilikum Fleischlos @ AG
.. Pollo alla cacciatore mit Sizilianischen Tomaten, Kapern,
Mend 2 Oliven und Tomatenreis Huhn £ bLo
Menl 3 Frankfurter Schwein¥s} MOA
Donnerstag
Suppe Gemiisesuppe Gartnerin Fleischlos £ AGL
Menu 1 Scheiterhaufen mit Vanillesauce Fleischlos @& ACGH
Menii 2 Pasta Arrabiata mit Speck von der Metzgerei Mayr aus Schweinlg AG
Natters
Menu 3 Caprese Fleischlos @& MOG
Freitag
Suppe Gemiisebouillon mit GrieBnockerl Fleischlos @& ACGL
Meni 1 Geschnetzeltes vom Landhendl mit Gemiisereis Huhn £\ AGL
.. Persischer Gemiisepilaw mit frischem Gemiise, Safran, .
Mend 2 Cranberries und Turtle Bohnen Fleischlos & EFGHLN
Menl 3 Saurer Graukas Fleischlos @& MOG

Sofern beim Gericht nicht abweichend angegeben gelten folgende Herkunftsbezeichnungen

Frischfleisch =EU | Milch=EU | Eier=EU
Allergenkennzeichnung:
A Gluten B Krebstiere CEi D Fisch
E Erdnusse F Soja G Milch H Schalenfriichte
L Sellerie M Senf N Sesamsamen O Schwefeldioxid




