J MENUSERVICE KW 33 von 10.08. bis 14.08.2026 Eﬂﬁ

Durch den Einkauf von BIO vom BERG Lebensmitteln unterstiitzen wir die kleinstrukturierte Bio-Landwirtschaft in Tirol.

Montag

Suppe Gemiisebouillon mit Nudeln Fleischlos # ACGL
MenU 1| Geschnetzeltes vom Landhendl mit Champignons und Reis Huhn £ AGH
Meni(l 2| Fioretto-Risotto mit gerdsteten Haselniissen und Kriuterdl Fleischlos @& GHO
Menl 3 Wurstsalat mit Bio Ei Schwein & cmMo
Dienstag

Suppe Gemiisebouillon mit GrieBnockerl Fleischlos & ACGL
Men(l 1| Puszta Spatzle mit Putenschinken, Junglauch und Paprika Pute £ ACG
Menl 2 Spinatknddel mit Kasesauce Fleischlos @& ACG
Meni 3 Gulaschsuppe Rind I3 -

Mittwoch

Suppe Karfiolcremesuppe Fleischlos @& ACGL
Menu 1 Milchreis mit Zimtapfeln und weiBer Schokolade Fleischlos @& G
. Naturschnitzel mit feiner Pfifferlingsrahmsauce, dazu .
Menu 2 Kartoffeln Schwein{g AG
Men( 3| Gegrillter Griechischer Salat mit Feta, Gemiise und Oliven Fleischlos ﬁ G
Donnerstag
Suppe Karottencremesuppe Fleischlos # AG
.. Tortellini mit Ricotta und Spinat an leichter .
Men 1 Krauterrahmsauce Fleischlos GG
- Penne Stefano mit cremiger Tomaten-Basilikumrahmsauce |_. .
Menu 2 und Italienischer Salami Rind B3/ Schwein's} e
Menl 3 Frankfurter mit Senf Schwein{g MOA
Freitag
Suppe Gemiisebouillon mit Backerbsen Fleischlos @& ACGL
Menu 1 Kartoffel-Lauchstrudel mit Paprikagemiise Fleischlos ACG
Meni 2 Oma Friedas Lasagne Bolognese Rind B/ Schwein ] ACG
Menu 3 Caprese Fleischlos & MOG

Sofern beim Gericht nicht abweichend angegeben gelten folgende Herkunftsbezeichnungen
Frischfleisch=EU | Milch=EU | Eier=EU

Allergenkennzeichnung:

A Gluten B Krebstiere CEi D Fisch
E Erdniisse F Soja G Milch H Schalenfriichte
L Sellerie M Senf N Sesamsamen O Schwefeldioxid




