k.-/ KW 41 von 05.10. bis 09.10.2026 @ﬁﬁ

Durch den Einkauf von BIO vom BERG Lebensmitteln unterstiitzen wir die kleinstrukturierte Bio-Landwirtschaft in Tirol.

Montag

Suppe Karottencremesuppe Fleischlos £ AG
Menii 1 Fusilli mit Rahmsauce und_Kase von der Erlerbnissennerei Fleischlos #B AGC
Zillertal

. Hackbraten mit Rahmsauce aus Sahne vom Taxerhof in . . g

Men( 2 Ampass und Kartoffelpiiree Rind igl/Schwein’g) ACGLM
. Italienischer Salat mit Extrawurst von der Metzgerei Mayr . . g

Menl 3 us Natters Rind @/Schweinlg! cCMO

Dienstag

Suppe Kartoffel-Gemiisesuppe Fleischlos L

Menu 1 Gebackene Mause mit Vanillesauce Fleischlos & ACG

Menii 2 Hiihnerfilet mit Parmesa;:Papnkasauce und cremigem Huhn £ G

isotto
Meni 3 Frankfurter mit Senf Schwein & MOA
Mittwoch

Suppe Gemiisebouillon mit Backerbsen Fleischlos @ ACGL

Meni 1 Gemiiserahmspitzle mit Gemiise vom Veroneser Markt Fleischlos @ ACGL
. Riickensteak vom Jungschein von der Metzgerei Mayr aus o

Men( 2 Natters, dazu Jagersauce und Spétzle Schwein’g ACG

Meni 3 Caprese Fleischlos @& MOG

Donnerstag

Suppe Gemiisebouillon mit Frittaten Fleischlos @ ACGL
. Kartoffel-Lasagne mit Faschiertem vom Bio Rind von der .

Mend 1 Metzgerei Juffinger aus Thiersee Rind i} AG

Meni 2 Penne Gorgonzola mit frischem Veroneser Blattspinat Fleischlos @ AG

Menl 3 Kiirbissuppe Fleischlos @& -

Freitag

Suppe Gemiisebouillon mit GrieBnockerl Fleischlos @ ACGL
. Kartoffelgulasch mit Braunschweiger von der Bio Metzgerei | . 9 _

Mend 1 Juffinger aus Thiersee Rind i/Schweints)

Meni 2 Authentischer Gemiisewok mit Quinoareis Fleischlos @& ALNF

Meni 3 Gulaschsuppe Rind i3 -

Sofern beim Gericht nicht abweichend angegeben gelten folgende Herkunftsbezeichnungen
Frischfleisch = EU | Milch=EU | Eier=EU

Allergenkennzeichnung:

A Gluten B Krebstiere CEi D Fisch
E Erdnisse F Soja G Milch H Schalenfriichte
L Sellerie M Senf N Sesamsamen O Schwefeldioxid




